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PERCORSI DEL BELLO E DEL BUONO 

SHOW COOKING IN VIA DELL’ARTIGIANO 

 
data ora  chef Pasta / Presentazione / Abbinamento 

11.00 1 Sebastiano Saviane 
Rist. La Nicchia 

Il Raviolo con l’Agnello dell’Alpago e il sior sante della 
salute 

12.00 2 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

13.00 3 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

14.00 4 

15.00 5 

Roberto Carafa 
Ristorante Antico 
Torchio – Villa Godi 
Malinverni 
 

Bucatini alla Lughese DECO 

16.00 6 Sebastiano Saviane 
Rist. La Nicchia 

Le Pappardelle di Mais Sponcio su ragout vegetariano 
e il sior sante della salute 

07/04/2013 

17.00 7 Ristorante Il Carro 
Padova 

Maccheroncini al ragout d’anatra 
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15.00 
-
16.00 

8 Ristoratori 
Confartigianato Imprese 
Veneto 
 

La creatività delle produzioni tipiche venete della pasta 
fresca 

 
 
 
 

11.00 9 Sebastiano Saviane 
Rist. La Nicchia 

Tortello de Belun con Pastin bellunes e patate di Cesio 
col Cerasaio 

12.00 10 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

13.00 11 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

14.00 12 Ristorante Il Carro 
Padova 
 

Maccheroncini al ragout d’anatra 

15.00 13 Ristorante Alla Loggia – 
Piazzola sul Brenta 

Bigoli all’ortolana 

08/04/2013 

16.00 14 
Sebastiano Saviane 
Rist. La Nicchia 

Il PRIVEE  con il Piatto SS (sfondo sessuale) 
Tagliatelle integrali con ragout di coniglio e tarassaco di 
campo  e traminer 

Show 
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13.00 
-
14.00 

16 Ristoratori 
Confartigianato Imprese 
Veneto 
 

La creatività delle produzioni tipiche venete della pasta 
fresca 

 
 
 
 



 
11.00 17 Sebastiano Saviane 

Rist. La Nicchia 
Il Raviolo con l’Agnello dell’Alpago e il sior sante della 
salute 

12.00 18 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

13.00 19 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

14.00 20 Ristorante AEOLIA 
Costozza di Longare 

15.00 21 Trattoria El Piron 
Bassano del Grappa 

Bigoli in salsa d’anitra e acciuga  
Gargati al consiero  
Tortelli con ricotta affumicata semi di papavero e burro 

09/04/2013 

16.00 22 Sebastiano Saviane 
Rist. La Nicchia 

Le Pappardelle di Mais Sponcio su ragout vegetariano 
e il sior sante della salute 

 
 
 

11.00 24 Sebastiano Saviane 
Rist. La Nicchia 

Tortello de Belun con Pastin bellunes e patate di Cesio 
col Cerasaio 

12.00 25 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

13.00 27 
Confartigianato 
alimentazione 

Casunziei della ladinia dolomitica veneta, Bigoli & 
gargati vicentini, Tortellini di Valleggio la tradizione in 
tavola 

14.00 28 

15.00 29 

Ristorante Il Filandino   
Cittadella 
 
 

Tagliolini al pistacchio di Bronte con gamberi di 
Mazzara in nido d’asparagi  

10/04/2013 

16.00 30 
Sebastiano Saviane 
Rist. La Nicchia 

Il PRIVEE  con il Piatto SS (sfondo sessuale) 
Tagliatelle integrali con ragout di coniglio e tarassaco di 
campo  e traminer 

 


